
PROPRIETES
Détergent alcalin et dégraissant à haute efficacité pour grills et fours.
Permet d'éliminer sans peine tous les résidus de cuisson (au four et au gril)
et de friture.

DOSAGE
Nettoyage des grills : S'applique non dilué.
Dissolution des graisses : solution à 5-10%, suivant l'encrassement.

UTILISATION
Nettoyage des grills : Porter le gril ou le four à env. 30-40°C, appliquer ensuite
le produit non dilué de manière régulière. Laisser agir pendant 15 à 30 min,
suivant l'encrassement, puis retirer la saleté en essuyant avec un chiffon humide.
Dissolution des graisses : Vaporiser le produit dilué sur les surfaces et les objets, frotter,
puis rincer avec soin à l'eau claire.

Ne convient pas pour l'aluminium, les surfaces émaillés et les fours autonettoyants.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Apparence : Liquide jaune
Valeur pH : 13.2

CONSEILS DE PRUDENCE
Se laver la peau soigneusement après manipulation.
Porter des gants de protection/des vêtements de protection/un équipement de protection des yeux/du visage. 
EN CAS DE CONTACT AVEC LA PEAU (ou les cheveux) :
Enlever immédiatement tous les vêtements contaminés. Rincer la peau à l'eau/Se doucher.
EN CAS DE CONTACT AVEC LES YEUX : 
Rincer avec précaution à l'eau pendant plusieurs minutes. enlever les lentilles de contact si la victime en porte et 
si elles peuvent être facilement enlevées. Continuer à rincer.
Appeler immédiatement un CENTRE ANTIPOISON ou un médecin.
Eliminer le contenu/ le conteneur dans une installation d'élimination des déchets agréée.

COMPOSITION SELON RECOMMANDATION CEE
< 5% tensio-actifs anioniques et non ioniques. Contient hydroxyde de sodium.

Exclusivement pour utilisateurs professionnels. Se référer à la Fiche de Données de Sécurité.
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